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Schreiberhaus-Catering
Wiener Genuss ftir Ihre Veranstaltung
Kulinarische Erlebnisse, die begeistern!

Machen Sie Ihr Event zu einem unvergesslichen Erlebnis mit dem Schreiberhaus-Catering — wo
Tradition, Qualitat und Wiener Gastlichkeit aufeinandertreffen. Ob stilvolle Hochzeit, elegantes
Firmenevent, frohliche Familienfeier oder ein Business-Lunch mit besonderem Flair -
wir verwohnen Sie und |hre Gaste mit erstklassigen Speisen, die mit Liebe und Sorgfalt zubereitet
werden.

Unsere Kuche vereint herzhafte Schmankerln, feinste Wiener Klassiker und kreative
Fingerfood-Variationen, die nicht nur den Gaumen, sondern auch das Auge erfreuen. Ob
traditionelles Spanferkel-Buffet, exquisites Gourmet-Buffet oder leichte, gesunde Optionen -
wir gestalten das perfekte kulinarische Angebot fur Ihren Anlass.

Warum Schreiberhaus-Catering? Thre Vorteile auf einen Blick:

e Vielfalt & Individualitdt — Wahlen Sie aus unseren beliebten Buffets oder stellen Sie Ihr
individuelles MenU nach lhren Wunschen zusammen.

¢ Fur kleine und grofB3e Feiern 20 bis 800 Personen - ?
wir passen uns flexibel an |hr Event an. #/ﬂ' %v

¢ Authentischer Wiener Genuss *
Hausgemachte Spezialitaten, frische Zutaten -

i

und handwerkliche Perfektion.

¢ Umfangreiches Equipment-Angebot
—Vieles an Equipment wie Teller, Besteck
oder Glaser stellen wir Ihnnen kostenlos
zur Verfugung.

e Personliche Betreuung
3 Generationen Familie Huber fur Ihr
kulinarisches Wohl

‘ *§
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Lehnen Sie sich zuruck und geniel3en
Sie Ihr Fest — wir kUmmern uns um den Rest!

Lassen Sie uns gemeinsam lhr Fest kulinarisch
unvergesslich machen - wir freuen uns
auf lhre Anfrage!



Das Schreiberhaus

CATERING DER GENUSSHEURIGE HOCHZEITEN

So konnte unser Catering gebucht werden - genussvoll & unvergesslich

Wir werden immer wieder gefragt: FFeiern Sie
“Was kostet ein Catering bei euch?”

ab 32€ pro

Wir antworten darauf: Person

“ . . ” inkl. Buffet
Kommt darauf an, was alles gewlnscht wird. & Lieferung

Fur eine Feier mit 40 Gasten haben wir ein stimmungsvolles Beispiel zusammengestellt, das
kulinarische GenuUsse, erlesene Weine vereint.
Naturlich passen wir alles individuell nach Thren Wunschen an!

Lassen Sie sich inspirieren —wir freuen uns darauf, Ihr Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis
zu machen!

Eintreffen: 18 Uhr
Aperitif: 18-19 Uhr
Buffetbeginn: 19 Uhr
Nachspeisen: 21.30 Uhr

Ende: 23 Uhr
Location: 1190 Wien, Krottenbachstrasse 290
Aperitif: Winzersekt “Charlotte” ~ 6,50 € /Person

Aperol-Spritz

Happchen: Brotchen & kaltes Fingerfood gemischt 9,60 € /Person
3 Stk. pro Person

Fingerfood warmes Fingerfood gemischt 26,60 € /Person
Buffet: 7 Stk. pro Person

Nachspeise: siRe Minis gemischt 6,40 € /Person
2 Stk. pro Person

Transport- Lieferung und Abholung 1190 Wien 40,00 € Pauschal
pauschale:

Mitarbeiter: 1 Mitarbeiter fur die Betreuung vor Ort 224,00 € fur 7h
Annahme 7h inkl. Set-Up und Clean-Up

Gesamtsumme 2228,00 € - Personenpreis: 55,70 €
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Brotchen - klassisch & beliebt

Mindestbestellmenge 15 Stk. /Sorte (glutenfrei moglich) 3 € 20 /Stuck

Fleischig
Roastbeef mit Senfgervais und Paprikawurfel
Beef Tartare mit rotem Zwiebel und Kapern
original Sacher Truffelschinken mit Preiselbeer-Creme
Beinschinken mit Kren und Gurkerl
Schweinsbraten mit Zwiebelsenf und Gurkerl
Salami mit Pfefferoni
Steinfelder Rohschinken auf Fruhlingszwiebel-Creme
Eiaufstrich mit Speck und Schnittlauch
Vegetarisch
Osterkron mit Sellerie und Birne
Gegriltes Gemuse mit Presto und Frischkase
Rahmbrie mit Traube und Nuss
Fruhlingsaufstrich mit Schnittlauch
Liptauer mit Paprika
Eiaufstrich mit Schnittlauch
Frischkase mit Rohgemuse
Gurke, Salat, Ei
Brie mit Gurke
Brie mit Sellerie und Birne

Vegan
Rote RUbe mit Kren
Crillgemuse mit Krautern
Salat, Gurke, Karotte
Basilikum Paradeiser
Melanzani Tartare

Schwarzbrotstreifen klassisch Schwarzbrotstreifen heurigenart
Mindestbestellmenge 8 Stk./Sorte Mindestbestellmenge 8 Stk./Sorte
2 € 50 /stuck 3 € 00 /stick
Apfelschmalz mit Zwiebel KUummelbraten mit Senf und Kren
Liptauer mit Papirka (vegetarisch) Beinschinken mit Kren und Pfefferoni
Fruhlingszwiebel (vegetarisch) Fruhlingszwiebelcreme mit Gemuse (vegetarisch)

Eiaufstrich mit Schnittlauch (vegetarisch) Kase mit Trauben (vegetarisch)
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Happchen & Snacks & Fingerfood

Mirbteighdppchen gerollte Pancakes
Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte 2 € 80 /Stiick Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte 2 € 80 /Stiick
Beef Tartare mit Zwiebel und Kapern Huhn mit Paprika und Creme Fraiche
Blattspinat mit Frischkase und Walnussen Frischkase mit Grillgemuse
Huhn mit Orange Ceasar's Fulle (Salat, Joghurt, Parmesan, Huhn)
Tramezzini Jourgeback geftillt
Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte 3 € 50 /Stick Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte 3 € 50 /Stlick
Ei mit Schnittlauch Beinschinken mit Kren und Gurkerl
Frischkdse mit Paradeiser Schnitzerl Schwein oder Huhn
Pfefferoni (leicht scharf) Schweinsbraten mit Kren und Senf
Crillgemuse mit Pesto Brie mit Paprika (vegetarisch)
Fingerfood kalt Fingerfood warm
Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte 3 € 60 /Stuck  Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte 3 € 80 /Stlick
Steinfelder Rohschinken mit Melone Fleischballchen mit Zwiebelsenf
Babymozzarella mit Pesto und Paradeiser Schnitzerl vom Schwein oder Huhn
Beef Tartare mit Zwiebel und Kapern Schweinsmedaillons gegrillt in Pilzrahmsauce
Ziegenkase im Speckmantel Fleischknddel mit Sauerkraut
Brie mit Traube und Nuss Grammelknédel mit Sauerkraut
Chili-Garnele mit Zitronencreme Cordonbleu vom Schwein
Blatterteigstrudel mit Gemusefulle (vegetarisch) Huhnerfliugerl mit Sweet-Chilisauce
Weinblatt mit Reis gefullt (vegan) Blatterteigstrudel mit Fleischfulle
Hirseballchen auf Preiselbeercreme (vegan) Blatterteigstrudel mit Gemusefulle
Scharfer Tofu mit Frahlingszwiebel (vegan) (vegetarisch)
Kaspressknodel (vegetarisch)
Salatvariationen Gebackener Brie (vegetarisch)

Sellerieschnitzel (vegan)

Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte 3 € 50 /Stuck Hirseballchen (vegan)

Backhenderl-Salat
Schreiberhaus-Wurstsalat
Bauernsalat (vegan)
Sortenreine Salate (Erdafel Kraut,...)
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Schreiberhaus Wiinsch-Dir-was-Buffet

Bitte wahle 5 Hauptspeisen und 3 Beilagen 28 € 00 pro Person

30 € 00 pro Person inkl. Salatbuffet
Hauptspeisen ab 20 Personen
Variation vom Schweinsbraten im Safterl
Gebackene kleine Schnitzerl vom Schwein Beilagen
Zitronen-Henderl gegrillt Krautererdapfel (vegetarisch)
Backhenderl-Stucke Petersilerdapfel (vegetarisch)
Blunzengrostel Braterapfel (vegan)
Selchfleischknddel Semmelknodel (vegetarisch
Cremige Schinkenfleckerl, Uberbacken Speckkraut
Krautfleckerl einmal anders (nussig) (vegan) Sauerkraut (vegan)
Sellerieschnitzel (vegan) Grillgemuse (vegan)
Erdapfelauflauf (vegetarisch)
Spinatstrudel (vegetarisch) Salatbuffet
Broccoliauflauf (vegetarisch) Erapfel, Gurke, Paradeis

\\7\ ) unser Tipp:

~—\ kombiniere dieses Buffet mit
unserem Highlight: Schreiberhaus-Spanferkel

(€S

SCHREIBERHAUS SPANFERRKEL BUFFET
cin sensationelles Geschmackserlebnis

Spanferkel im Ganzen knusprig gebraten, 660 € 00 fir 20 Personen

mit Bier Ubergossen und flambiert serviert 50 € 00 Aufpreis Salatbuffet
Speckkraut und Knoderl

Senf, Kren

Bauernbrot
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Schreiberhaus-Feinschmecker-Buffet

Vorspeisen 38 € 50 pro Person
Original Sacher Truffelschinken mit Kren “ ab 30 Personen

Frischkase mit gegrillten Trauben (vegetarisch)
Roastbeef mit Sauce Tartare
Grillgemuse mit Erdapfel (vegan)

Hauptspeisen

Variation vom Schweinsbraten im Safterl

dazu Speckkraut und Knodel

kleine Schnitzerl vom Huhn mit Krautererdapfel
Cremige Schinkenfleckerl, Gberbacken
gebackene Gemusevariation (vegetarisch)
Broccoliauflauf, gratiniert (vegetarisch)

Krautfleckerl einmal anders (nussig) (vegan) A I'l
Ratatouillegemuse (vegan) Q
Senf, Kren & Salatbuffet %/

stisse Verftihrungen & Abschluss

SufBe Strudelvariation mit Blechkuchen 5 € 50 pro Person
SufBe Strudelvariation mit Vanillesauce 6 € 00 pro Person
SuRe Mischung - Variation aus unserem Tagesangebot 6 € 20 pro Person
Kaiserschmarr'n mit Apfelmus 12 € 50 pro Personen
verschiedene Kasevariationen am Brett mit Trauben, 12 € 50 pro Personen

NUssen, Feigensenf, Butter und Geback

stiss¢ Minis
Mindestbestellmenge 20 Stk/Sorte
. . 3 € 20 /Stiick
stisse Glasschen bUnschwirfel
Mindestbestellmenge 20 Stk/Sorte Sacherwurfel
3 € 20 /stiick Gugelhupf

Duett vom Mousse au Chocolat
Himbeercreme mit Schokohaubchen
Fruchtsalat mit frischen Frachten (vegan)

Schaumrollchen
Weichsel-Schnitte (vegan)
Florentiner
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Kaffee- & Seminarpausen

BegruBung 6 € 20 / Person
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft

klassische Pause 11 € 50 / Person
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft
1Stk. suBer Strudelhappen und

1 Stk. Brotchen

kleine Pause 7 € 90 / Person

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft
1Stk. suBBer Strudelhappen oder

1 Stk. Schwarzbrotstreifen

Obstkorb 20 € / Stiick
12 Stk. Frdchte gemischt

Getranke
Sofern keine Getrankepauschale vereinbart wurde, werden die Getranke nach Verbrauch

abgerechnet - verschlossenes Gebinde wird von uns retourniert und nicht verrechnet. Eine
Schatzung der zu erwartenden Mengen kénnen Sie unserem Getrankeschliissel entnehmen.

Alkoholfrei

Preisangaben pro Liter
Mineralwasser mit und ohne 5€ 00

Cola, Alimdudler 6 €20
Apfelsaft, Orangensaft 6€ 20

Schreiberhaus-Flaschenwein

20 € 00 pro Flasche 0,7
Gemischter Satz “Constantin Leopold Peter”

Rosé “Rosé-Marie”
Zweigelt Selektion “Jordino”
Hauswein
Preisangaben pro Liter
Gruner Veltliner 14 € 00
Zweigelt 14 € 00

Bicr
Flaschenbier Wiener Original 5 € 50 /FI1.0,33
Fassbier Wiener Original 300 € 20 /Fass 50Lt.
Flaschenbier alkoholfrei 5€50/FL.O5

Aperitif
Winzersekt “Charlotte” 38 € 00 /FI.0,7
Aperol Spritz 6 € 20 /Clas
Ingwer-Zitronen Spritz 6 € 20 /Clas
Limoncello Spritz 6 € 20 /Clas
Hauslimo 0,0% 4 € 20 /Glas

. Kkaffee
Preisangaben pro Portion

Filterkaffee in Kannen 2€50
Kaffeemaschine vor Ort 3€90
pro Portion Tee 2€50

¢ Getranke Gemutliche Runde Stimmungsfest
Getl‘ank€SChlUSS€l Alkoholfrei 20 Liter 26 Liter 32 Liter
Wein 16 Liter 18 Liter 20 Liter
Bier 30 Liter 37 Liter 48 Liter
Sekt 7 Flaschen 9 Flaschen 1 Flaschen
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Zusatzleistungen

Mitarbeiter

Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch unser geschultes Serviceteam
zum Stundenlohn von € 32 zur Verfugung. Auf Wunsch und bei
gréfReren Veranstaltungen empfehlen wir einen Cateringleiter vor
Ort zum Stundenlohn von € 40. Bitte beachten Sie Set-Up und
Clean-Up Zeiten. Aufschlag pro Stunde und Mitarbeiter ab 24 Uhr
- Kalkulation nach Detailangebot.

Transport

Die Kosten flr den Transport (Lieferung und Abholung) richten sich 3
nach der genauen Lieferadresse, sowie dem verbundenen Aufwand. \ 4 '

Es besteht die Méglichkeit mittels Einweg-Platten und Botenfahrt
anzuliefern - hier verringern sich die Transportkosten, da nur eine

einmalige Anfahrt und keine Abholung noétig ist.

Alle Speisen kénnen auch direkt im Schreiberhaus, Rathstrasse 54,
1190 Wien persdnlich abgeholt werden.

Equipment

Teilweise stellen wir unser Buffetequipment leihweise und kostenlos
zur Verufung. Teilen Sie uns Ihre Wunsche mit und wir
berucksichtigen diese im Detailangebot.

Gedeck: Tischtiicher pro Person 3€80
Gedeck: Zelltuchservietten pro Person 2€00
Stehtisch mit Stehtisch-Husse pro Stiick 30€00
Heurigengarnitur (1 Tisch, 2 Banke) pro Garnitur 30 €00
Glaser pro Glasersorte 2€ 00
Blumengesteck pro Stuck 30 € 00
Blumen einzeln pro Stiick 10 € 00



WICHTIGE INFORMATIONEN (AGB)

Preise

Die angefuhrten Preise gelten fur das Jahr 2025 und verstehen sich inkl. Steuern.
Unser Team freut sich Uber geschatztes Trinkgeld (ortsublich 8% von Speisen und Getranken)

Reservierung & Zahlungsmodalitaten

Um Ihre Reservierung als garantierte Buchung vornehmen zu kénnen, bitte wir bei
Angebotsannahme um Anzahlung von 20% ab Unterzeichnung, sowie 12 Wochen
vor Veranstaltung um Anzahlung in Hohe von 60% der Angebotssumme auf
folgendes Konto zu leisten:

Das Schreiberhaus, S.Huber-Jordan
IBAN: AT29 3239 5000 0120 7273, BIC: RLNWATWWKOR
Der Restbetrag ist direkt am Veranstaltungstag vor Ort zu begleichen (bar,
Bankomat, Kreditkarte)

Fristen & Stornobedingungen

Die finale Personenzahl = Verrechnungszahl benotigen wir 8 Werktage vor
Veranstaltung schriftlich per Mail.

Stornierungen bis 6 Wochen vor Veranstaltung kostenfrei
Stornierungen ab 6 Wochen vor Veranstaltung 30% des Angebotpreises
Stornierungen ab 2 Wochen vor Veranstaltung 60% des Angebotpreises
Stornierungen ab 1 Woche vor Verasntaltung 100% des Angebotpreises

Im Falle, dass der Veranstalter mit einer Zahlung in Verzug gerat oder seine
schlechten Vermadgenslage bekannt wird, behalt sich das Schreiberhaus vor, die
Reservierung zu stornieren.

Als Gerichtsstand gilt Wien als vereinbart.

Druckfehler und Preisanderungen vorbehalten

Das Schreiberhaus

CATERING DER GENUSSHEURIGE HOCHZEITEN
Rathstrasse 54, 1190 Wien

01 440 38 44
office@dasschreiberhaus.at
www.dasschreiberhaus.at




