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Schreiberhaus-Catering
Wiener Genuss für Ihre Veranstaltung

Kulinarische Erlebnisse, die begeistern!

Machen Sie Ihr Event zu einem unvergesslichen Erlebnis mit dem Schreiberhaus-Catering – wo
Tradition, Qualität und Wiener Gastlichkeit aufeinandertreffen. Ob stilvolle Hochzeit, elegantes

Firmenevent, fröhliche Familienfeier oder ein Business-Lunch mit besonderem Flair – 
wir verwöhnen Sie und Ihre Gäste mit erstklassigen Speisen, die mit Liebe und Sorgfalt zubereitet

werden.  

Unsere Küche vereint herzhafte Schmankerln, feinste Wiener Klassiker und kreative 
Fingerfood-Variationen, die nicht nur den Gaumen, sondern auch das Auge erfreuen. Ob

traditionelles Spanferkel-Buffet, exquisites Gourmet-Buffet oder leichte, gesunde Optionen – 
wir gestalten das perfekte kulinarische Angebot für Ihren Anlass.  

   Warum Schreiberhaus-Catering? Ihre Vorteile auf einen Blick:

Vielfalt & Individualität – Wählen Sie aus unseren beliebten Buffets oder stellen Sie Ihr
individuelles Menü nach Ihren Wünschen zusammen.  
Für kleine und große Feiern 20 bis 800 Personen

       wir passen uns flexibel an Ihr Event an.
Authentischer Wiener Genuss

      Hausgemachte Spezialitäten, frische  Zutaten 
       und handwerkliche Perfektion.  

Umfangreiches Equipment-Angebot
      – Vieles an Equipment wie Teller, Besteck 
      oder Gläser stellen wir Ihnen kostenlos 
      zur Verfügung. 

Persönliche Betreuung
      3 Generationen Familie Huber für Ihr
      kulinarisches Wohl 

   Lehnen Sie sich zurück und genießen 
   Sie Ihr Fest – wir kümmern uns um den Rest!  

   Lassen Sie uns gemeinsam Ihr Fest kulinarisch 
   unvergesslich machen – wir freuen uns 
   auf Ihre Anfrage!  
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Wir werden immer wieder gefragt: 
“Was kostet ein Catering bei euch?” 

Wir antworten darauf: 
“Kommt darauf an, was alles gewünscht wird.” 

Für eine Feier mit 40 Gästen haben wir ein stimmungsvolles Beispiel zusammengestellt, das
kulinarische Genüsse, erlesene Weine vereint.
Natürlich passen wir alles individuell nach Ihren Wünschen an!

Lassen Sie sich inspirieren – wir freuen uns darauf, Ihr Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis
zu machen!

Eintreffen: 
Aperitif:
Buffetbeginn:
Nachspeisen: 
Ende:
Location:

18 Uhr 
18-19 Uhr 
19 Uhr 
21.30 Uhr 
23 Uhr 
1190 Wien, Krottenbachstrasse 290 

Winzersekt “Charlotte”
Aperol-Spritz 

Brötchen & kaltes Fingerfood gemischt 
3 Stk. pro Person

warmes Fingerfood gemischt 
7 Stk. pro Person 

süße Minis gemischt 
2 Stk. pro Person

Lieferung und Abholung 1190 Wien 

1 Mitarbeiter für die Betreuung vor Ort
Annahme 7h inkl. Set-Up und Clean-Up

~  6,50 € /Person 

     9,60 € /Person

    
   26,60 € /Person

  
     6,40 € /Person

   40,00 € Pauschal

 224,00 € für 7h 

So könnte unser Catering gebucht werden - genussvoll & unvergesslich

Feiern Sie
ab 32€ pro

Person

Aperitif:  

Häppchen: 

Fingerfood
Buffet:

Nachspeise:

Transport-
pauschale:

Mitarbeiter:

Gesamtsumme 2228,00 € - Personenpreis: 55,70 € 

inkl. Buffet
& Lieferung 
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Fleischig
Roastbeef mit Senfgervais und Paprikawürfel
Beef Tartare mit rotem Zwiebel und Kapern

original Sacher Trüffelschinken mit Preiselbeer-Creme
Beinschinken mit Kren und Gurkerl

Schweinsbraten mit Zwiebelsenf und Gurkerl
Salami mit Pfefferoni

Steinfelder Rohschinken auf Frühlingszwiebel-Creme
Eiaufstrich mit Speck und Schnittlauch

Vegetarisch
Österkron mit Sellerie und Birne

Gegriltes Gemüse mit Presto und Frischkäse
Rahmbrie mit Traube und Nuss 

Frühlingsaufstrich mit Schnittlauch 
Liptauer mit Paprika

Eiaufstrich mit Schnittlauch 
Frischkäse mit Rohgemüse

Gurke, Salat, Ei
Brie mit Gurke

Brie mit Sellerie und Birne 

Brötchen - klassisch & beliebt 
 Mindestbestellmenge 15 Stk. /Sorte (glutenfrei möglich)  3 € 20 /Stück
 

Vegan
Rote Rübe mit Kren

Grillgemüse mit Kräutern
Salat, Gurke, Karotte
Basilikum Paradeiser

Melanzani Tartare 

Schwarzbrotstreifen klassisch
Mindestbestellmenge 8 Stk./Sorte

2 € 50 /Stück
Apfelschmalz mit Zwiebel

Liptauer mit Papirka (vegetarisch)
Frühlingszwiebel (vegetarisch)

Eiaufstrich mit Schnittlauch (vegetarisch) 

Schwarzbrotstreifen heurigenart
Mindestbestellmenge 8 Stk./Sorte

3 € 00 /Stück
Kümmelbraten mit Senf und Kren

Beinschinken mit Kren und Pfefferoni
Frühlingszwiebelcreme mit Gemüse (vegetarisch)

Käse mit Trauben (vegetarisch)
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Häppchen & Snacks & Fingerfood

Beef Tartare mit Zwiebel und Kapern
Blattspinat mit Frischkäse und Walnüssen

Huhn mit Orange 

 Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte  2 € 80 /Stück
 

Mürbteighäppchen gerollte Pancakes
 Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte  2 € 80 /Stück
 Huhn mit Paprika und Creme Fraiche

Frischkäse mit Grillgemüse 
Ceasar’s Fülle (Salat, Joghurt, Parmesan, Huhn)

Ei mit Schnittlauch 
Frischkäse mit Paradeiser 
Pfefferoni (leicht scharf) 
Grillgemüse mit Pesto 

 Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte  3 € 50 /Stück
 

Tramezzini

Salatvariationen
 Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte  3 € 50 /Stück
 Backhenderl-Salat

Schreiberhaus-Wurstsalat
Bauernsalat (vegan)

Sortenreine Salate (Erdäfel,Kraut,...)

Jourgebäck gefüllt
 Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte  3 € 50 /Stück
 Beinschinken mit Kren und Gurkerl

Schnitzerl Schwein oder Huhn 
Schweinsbraten mit Kren und Senf 

Brie mit Paprika (vegetarisch) 

Fingerfood kalt 
 Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte  3 € 60 /Stück
 Steinfelder Rohschinken mit Melone

Babymozzarella mit Pesto und Paradeiser
Beef Tartare mit Zwiebel und Kapern

Ziegenkäse im Speckmantel
Brie mit Traube und Nuss

Chili-Garnele mit Zitronencreme
Blätterteigstrudel mit Gemüsefülle (vegetarisch) 

Weinblatt mit Reis gefüllt (vegan)
Hirsebällchen auf Preiselbeercreme (vegan)
Scharfer Tofu mit Frühlingszwiebel (vegan) 

Fingerfood warm
 Mindestbestellmenge 20 Stk. /Sorte  3 € 80 /Stück
 Fleischbällchen mit Zwiebelsenf

Schnitzerl vom Schwein oder Huhn
Schweinsmedaillons gegrillt in Pilzrahmsauce

Fleischknödel mit Sauerkraut
Grammelknödel mit Sauerkraut

Cordonbleu vom Schwein
Hühnerflügerl mit Sweet-Chilisauce

Blätterteigstrudel mit Fleischfülle
Blätterteigstrudel mit Gemüsefülle

(vegetarisch)
Kaspressknödel (vegetarisch)
Gebackener Brie (vegetarisch)

Sellerieschnitzel (vegan)
Hirsebällchen (vegan) 
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unser Tipp: 
kombiniere dieses Buffet mit 
unserem Highlight:  Schreiberhaus-Spanferkel

 Schreiberhaus Wünsch-Dir-was-Buffet

Bitte wähle 5 Hauptspeisen und 3 Beilagen  

Hauptspeisen                                

  28 € 00 pro Person                                
30 € 00 pro Person inkl. Salatbuffet 

ab 20 Personen
                                Variation vom Schweinsbraten im Safterl

Gebackene kleine Schnitzerl vom Schwein 
Zitronen-Henderl gegrillt 
Backhenderl-Stücke
Blunzengröstel
Selchfleischknödel 
Cremige Schinkenfleckerl, überbacken 
Krautfleckerl einmal anders (nussig) (vegan) 
Sellerieschnitzel (vegan)
Erdäpfelauflauf (vegetarisch) 
Spinatstrudel (vegetarisch)
Broccoliauflauf (vegetarisch)
                          

Beilagen                               
Kräutererdäpfel (vegetarisch) 
Petersilerdäpfel (vegetarisch)
Brateräpfel (vegan)
Semmelknödel (vegetarisch
Speckkraut 
Sauerkraut (vegan)
Grillgemüse (vegan)

Salatbuffet
Eräpfel, Gurke, Paradeis 

SCHREIBERHAUS SPANFERKEL BUFFET 
ein sensationelles Geschmackserlebnis 

 660 € 00 für 20 Personen                       
50 € 00 Aufpreis Salatbuffet               

                                

Spanferkel im Ganzen knusprig gebraten, 
mit Bier übergossen und flambiert serviert 
Speckkraut und Knöderl 
Senf, Kren
Bauernbrot 



8

Schreiberhaus-Feinschmecker-Buffet 
Vorspeisen                              

Hauptspeisen                               

  38 € 50 pro Person
ab 30 Personen

                                
Original Sacher Trüffelschinken mit Kren
Frischkäse mit gegrillten Trauben (vegetarisch)
Roastbeef mit Sauce Tartare 
Grillgemüse mit Erdäpfel (vegan) 

Variation vom Schweinsbraten im Safterl
dazu Speckkraut und Knödel 
kleine Schnitzerl vom Huhn mit Kräutererdäpfel 
Cremige Schinkenfleckerl, überbacken 
gebackene Gemüsevariation (vegetarisch) 
Broccoliauflauf, gratiniert (vegetarisch) 
Krautfleckerl einmal anders (nussig) (vegan)
Ratatouillegemüse (vegan)

Senf, Kren & Salatbuffet 

süsse Verführungen & Abschluss 
Süße Strudelvariation mit Blechkuchen 
Süße Strudelvariation mit Vanillesauce 
Süße Mischung - Variation aus unserem Tagesangebot
Kaiserschmarr’n mit Apfelmus 

verschiedene Käsevariationen am Brett mit Trauben,
Nüssen, Feigensenf, Butter und Gebäck 

     5  €  50 pro Person
     6  €  00 pro Person
     6  €  20 pro Person
   12   €  50 pro Personen

   12 € 50 pro Personen

 
Mindestbestellmenge 20 Stk/Sorte 

3 € 20 /Stück
Duett vom Mousse au Chocolat

Himbeercreme mit Schokohäubchen
Fruchtsalat mit frischen Früchten (vegan)

süsse Glässchen

 
Mindestbestellmenge 20 Stk/Sorte 

3 € 20 /Stück
Punschwürfel
Sacherwürfel

Gugelhupf
Schaumröllchen

Weichsel-Schnitte (vegan)
Florentiner 

süsse Minis
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Getränke
Sofern keine Getränkepauschale vereinbart wurde, werden die Getränke nach Verbrauch

abgerechnet - verschlossenes Gebinde wird von uns retourniert und nicht verrechnet. Eine
Schätzung der zu erwartenden Mengen können Sie unserem Getränkeschlüssel entnehmen. 

Hauswein
Grüner Veltliner 
Zweigelt 

Preisangaben pro Liter 
14 € 00
14 € 00

Filterkaffee in Kannen
Kaffeemaschine vor Ort
pro Portion Tee 

     2 € 50
     3 € 90 
     2 € 50 

          Getränke         Gemütliche Runde    Stimmungsfest              Party

Alkoholfrei          

Wein

Bier

Sekt

20 Liter

16 Liter

30 Liter

7 Flaschen

26 Liter 32 Liter

20 Liter

48 Liter

18 Liter

37 Liter

9 Flaschen 11 Flaschen

Kaffee- & Seminarpausen

Alkoholfrei
Preisangaben pro Liter 

Begrüßung 6 € 20 / Person
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft

kleine Pause 7 € 90 / Person
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft
1 Stk. süßer Strudelhappen oder
1 Stk. Schwarzbrotstreifenklassische Pause 11 € 50 / Person

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft
1 Stk. süßer Strudelhappen und
1 Stk. Brötchen

Obstkorb 20 € / Stück
12 Stk. Früchte gemischt

Mineralwasser mit und ohne 
Cola, Almdudler
Apfelsaft, Orangensaft 

5 € 00
6 € 20
6 € 20

Bier 
Flaschenbier Wiener Original
Fassbier Wiener Original
Flaschenbier alkoholfrei

     5 € 50 /Fl.0,33
300 € 20 /Fass 50Lt.
     5 € 50 /Fl.0,5

Aperitif 
Winzersekt “Charlotte”
Aperol Spritz
Ingwer-Zitronen Spritz
Limoncello Spritz 
Hauslimo 0,0%

   38 € 00 /Fl.0,7
     6 € 20 /Glas
     6 € 20 /Glas
     6 € 20 /Glas
     4 € 20 /Glas

Schreiberhaus-Flaschenwein

Gemischter Satz “Constantin Leopold Peter”
Rosé “Rosé-Marie”
Zweigelt Selektion “Jordino” 

20 € 00 pro Flasche 0,7

Kaffee 
Preisangaben pro Portion

Schreiberhaus
Getränkeschlüssel
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Zusatzleistungen

Mitarbeiter 

Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch unser geschultes Serviceteam
zum Stundenlohn von € 32 zur Verfügung. Auf Wunsch und bei
größeren Veranstaltungen empfehlen wir einen Cateringleiter vor
Ort zum Stundenlohn von € 40. Bitte beachten Sie Set-Up und
Clean-Up Zeiten. Aufschlag pro Stunde und Mitarbeiter ab 24 Uhr
- Kalkulation nach Detailangebot. 

Transport
Die Kosten für den Transport (Lieferung und Abholung) richten sich
nach der genauen Lieferadresse, sowie dem verbundenen Aufwand. 

Es besteht die Möglichkeit mittels Einweg-Platten und Botenfahrt
anzuliefern - hier verringern sich die Transportkosten, da nur eine
einmalige Anfahrt und keine Abholung nötig ist. 

Alle Speisen können auch direkt im Schreiberhaus, Rathstrasse 54,
1190 Wien persönlich abgeholt werden. 

Equipment 

Teilweise stellen wir unser Buffetequipment leihweise und kostenlos
zur Verüfung. Teilen Sie uns Ihre Wünsche mit und wir
berücksichtigen diese im Detailangebot. 

Gedeck: Tischtücher
Gedeck: Zelltuchservietten
Stehtisch mit Stehtisch-Husse 
Heurigengarnitur (1 Tisch, 2 Bänke)
Gläser
Blumengesteck
Blumen einzeln

pro Person
pro Person
pro Stück
pro Garnitur 
pro Gläsersorte
pro Stück
pro Stück 

  3 € 80
  2 € 00
30 € 00
30 € 00
  2 € 00
30 € 00
 10 € 00



Rathstrasse 54, 1190 Wien
01 440 38 44

office@dasschreiberhaus.at
www.dasschreiberhaus.at 

WICHTIGE INFORMATIONEN (AGB)

Preise

Die angeführten Preise gelten für das Jahr 2025 und verstehen sich inkl. Steuern. 
Unser Team freut sich über geschätztes Trinkgeld (ortsüblich 8% von Speisen und Getränken) 

Reservierung & Zahlungsmodalitäten

Um Ihre Reservierung als garantierte Buchung vornehmen zu können, bitte wir bei
Angebotsannahme um Anzahlung von 20% ab Unterzeichnung, sowie 12 Wochen

vor Veranstaltung um Anzahlung in Höhe von 60% der Angebotssumme auf
folgendes Konto zu leisten:

Das Schreiberhaus, S.Huber-Jordan
IBAN: AT29 3239 5000 0120 7273, BIC: RLNWATWWKOR 

Der Restbetrag ist direkt am Veranstaltungstag vor Ort zu begleichen (bar,
Bankomat, Kreditkarte)  

Fristen & Stornobedingungen 

Die finale Personenzahl = Verrechnungszahl benötigen wir 8 Werktage vor
Veranstaltung schriftlich per Mail.

Stornierungen bis 6 Wochen vor Veranstaltung kostenfrei
Stornierungen ab 6 Wochen vor Veranstaltung 30% des Angebotpreises 
Stornierungen ab 2 Wochen vor Veranstaltung 60% des Angebotpreises 
Stornierungen ab 1 Woche vor Verasntaltung 100% des Angebotpreises 

Im Falle, dass der Veranstalter mit einer Zahlung in Verzug gerät oder seine
schlechten Vermögenslage bekannt wird, behält sich das Schreiberhaus vor, die

Reservierung zu stornieren.
Als Gerichtsstand gilt Wien als vereinbart.

Druckfehler und Preisänderungen vorbehalten 


